HOTEL

Hauptginge

Handgeschabte Spitzle mit Odenwilder Kochkise, Réstzwiebeln und Schnittlauch
17,50 €

xx x 3 xx

Gebackene Auberginenscheiben im Parmesan-Knusper-Mantel

auf Tomatenrisotto
17,50 €
%

x x % x

Frisch paniertes Schweineschnitzel mit Pommes Frites

16,90 €
dazu Champignonsauce, Rahmsauce oder Odenwilder Kochkise
+ 3,50 €

Gebratene Schweinefiletmedaillons mit Champignonrahmsauce

und Kartoffelkroketten
24,90 €

xx xx % xx

Gebratene Landhihnchenbrust mit orientalischen Gewiirzen

auf Tomatenrisotto
25,90 €
3x

x xx % x

Rumpsteak vom Angusrind mit hausgemachter Kriuterbutter dazu Bratkartoffeln
200 g— 26,90 € / 300 g— 31,50 €

Unsere Gerichte zu den Odenwildern Genusswochen ab dem 13. Juni

Gebratene Lachsforellentranche auf Kriuter-Kartoffel-Moussline
mit sautierten Pfifferlingen
28,50 €
Zarter Odenwilder Rehriicken und kleine Roulade von der Rehkeule

in Rosmarinjus mit zweierlei Kartoffeltértchen
34,00 €
%

xx xx % xx

Mousse vom Hiittenthaler Quark und Vanille

mit frischem Erdbeer-Minz-Salat
8,90 €

Alle Hauptginge auf Wunsch mit buntem Salat 6,90 €
Alle Hauptginge auch als kleinere Portion. Wir gewihren einen Nachlass von 2 €

Fiir Beilagen und andere Anderungen berechnen wir aus organisatorischen Griinden einen Aufschlag von I €


http://www.hotelgruenerbaum.de/frames.htm

