HOTEL
WELLNESS
RESTAURANT

GRUNER BAUM

Hauptgerichte:
klassiker & saisonal

Handgeschabte Spitzle mit Odenwilder Kochkise,
Rostzwiebeln und Schnittlauch

17,50 € &
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,,Dreierlei Knodel*
Semmel-, Brezel-Spinat- und Rote Bete Knédel auf Pilzragout

19,50 € &
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Frisch paniertes Schweineschnitzel mit Pommes Frites
17,50 €

dazu Champignonsauce, Rahmsauce oder Odenwilder Kochkise

+ 3,90 €

auch vegetarisch als Kohlrabischnitzel méglich &
Gebratene Schweinefiletmedaillons mit Champignonrahmsauce
und Kartoffelkroketten
24,90 €
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Auf der Haut gebratenes Zanderfilet

auf Rahmsauerkraut mit Butterkartoffeln
28,50 €
Gebratene Barbarie Entenbrust auf Belugalinsen
umlegt mit Rosenkohl
28,50 €
Zart geschmortes Odenwilder Rehgulasch an Preiselbeerjus
mit handgeschabten Spitzle und karamellisiertem Rotkohl
29,50 €
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Rumpsteak vom Angusrind unter einer Gewiirzkruste gebraten
mit knusprigen Bratkartoffeln

200 g—2790 € / 300 g—32,50 €

Alle Hauptgiinge auf Wunsch mit buntem Salat 6,90 € oder Feldsalat 7,50 €

Alle Hauptginge auch als kleinere Portion. Wir gewihren einen Nachlass von 2 €

Fir Anderungen berechnen wir aus organisatorischen Griinden einen Aufschlag von mindestens 1 €



