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Unsere Klassiker:
Handgeschabte Spitzle mit Odenwilder Kochkise, Réstzwiebeln und Schnittlauch
15,50 €

Frisch paniertes Schweineschnitzel mit Pommes Frites

16,50 €
dazu Champignonsauce, Rahmsauce oder Odenwilder Kochkise
+ 3,00 €

Gebratene Schweinefiletmedaillons mit Champignonrahmsauce

und Kartoffelkroketten
21,90 €
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Auf der Haut gebratene Maishihnchenbrust

mit Tagliatelle an cremiger Pfifferlingsauce

24,90 €
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Rumpsteak vom Angusrind mit hausgemachter Kriuterbutter dazu Bratkartoffeln
200 g— 24,90 € / 300 g— 29,90 €

Qdenwilder Genusswochen:

Hausgemachte Kartoffeltaschen mit Odenwilder Raubritterkise gefulle

auf buntem Sommergemiise
18,50 €
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Saltimbocca vom Odenwilder Lamm auf Ratatouillegemiise
mit Fondant-Kartoffeln
28,90 €
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Gebratene Tranche von der Lachsforelle unter einer Apfel-Meerrettich-Kruste

auf Tagliatelle in Limetten-Sahne-Sauce
2790 €

Alle Hauptginge auf Wunsch mit buntem Salat 5,90 €
Alle Hauptginge auch als kleinere Portion. Wir gewihren einen Nachlass von 2 €

Fiir Beilagen und andere Anderungen berechnen wir aus organisatorischen Griinden einen Aufschlag von I €


http://www.hotelgruenerbaum.de/frames.htm

